
반만년 역사 동안 ‘한국정신문화의 수도’로 자리매김해 온 

유서 깊은 고장 안동! 

뿌리 깊은 유교문화의 예의 범절, 그리고 전통에 대한 

자긍심은 이곳에서 살아가는 모든 안동사람들의 마음 

가짐입니다.

땅을 사랑하며 고향을 지키는 안동인들의 마음은 한우 

사육에 있어서도 그대로 전해져 어느 것 하나 소홀함 없이 

노력과 정성을 다하여 한우를 키워내고 있습니다.

안동 지역은 예로부터 소를 팔고 사는 집산지로 한우와 

밀접한 인연을 갖고 있는 전통의 고장입니다. 안동은 낮과 

밤의 일교차가 커서 육질이 쫄깃한 한우를 생산하기에 

알맞으며, 청정지역에서 사육되고 

있어 축산물품질평가원에서 실시한 

육질등급 비율조사에서 1등급 이상 

비율이 73 .7%에 이르는등 전국 

최고의 육질을 자랑하고 있습니다.

☞ 서울 방면 (2시간 30분 소요)
• 영동고속도로 → 만종JC → 중앙고속도로(남원주IC) → 
영주 → 서안동IC → 하회마을 방면 약 10분 → 풍산읍
• 중부내륙고속도로 → 충주 → 점촌함창IC → 문경(3번 
국도) → 예천(34번 국도) → 하회마을 방면 → 풍산읍

☞ 부산 방면 (2시간 30분 소요)
• 경부고속도로 → 금호JC → 서안동IC → 하회마을 방면 
약 10분 → 풍산읍
• 대구/부산고속도로 → 금호JC → 중앙고속도로 → 서안
동IC → 하회마을 방면 약 10분 → 풍산읍

☞ 대구 방면(1시간 20분 소요)
• 중앙고속도로 → 서안동IC → 하회마을 방면 약 10분 → 
풍산읍
• 5번 국도 → 칠곡 → 군위 → 의성 → 안동 → 하회마을 
방면 약 10분 → 풍산읍

•축제장  배치도•

안동시품질추천
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화합의 장



안동한우에는 특별함이 숨어 있습니다.

▒ 안동한우는 안전합니다.

출하 8~9개월부터는 항생물질류, 합성 향균제(발암의 

원인물질), 호르몬제(비만증의 원인) 등을 일체 첨가하지 

않고, 오직 생균제, 효소제, 완충제를 첨가한 특수주문 

사료와 오염되지 않은 깨끗하고 맑은 물만 급여합니다. 

▒ 안동한우는 신선합니다.

일정기간 계류한 후 도축하여 얼리지 않고 냉장육 상태로 

판매하기 때문에 항상 신선합니다.

▒ 안동한우는 깊은 맛이 있습니다.

평균 24개월간 사육한 650㎏ 이상의 완숙한 소만 

출하하므로 여타 소고기 특유의 노린내가 전혀 없고 한우 

소고기의 독특한 깊은 맛을 즐길 수 있습니다.

▒ 안동한우는 한우의 옛 명성 그대로입니다.

적당히 쫄깃 쫄깃 씹히는 식감과 고소한 향은 안동전통한우 

만이 갖는 특유한 맛, 부위마다 독특한 맛이 있어 어떠한 

요리를 하여도 최상의 맛을 느낄 수 있습니다.

족, 꼬리, 뼈로 곰을 하면 진한 족편(GEL상태)이 되는 

특성을 가지고 있습니다.

안동한우, 안동의 건강한 자연을 담아냈습니다.

1등급 한우 생산을 

위한 천혜의 조건을 

지닌 안동에서 최고의 

사양관리 프로그램으로   

사육한 깨끗하고 신선한     

 안동한우!

  한우의 깊고 담백한 맛이 고기결

                    마다 촘촘히 배어 있습니다.

• 행 사  프 로 그 램 •

• 부 위 별  용 도  및  특 징 •

☞ 현지 사정에 따라 일정이 변경될 수 있음

구 분
10. 3(금) 10.4(토) 10.5(일)

시간 내용 시간 내용 시간 내용

주무대

10:00~11:00

•식전공연
-길놀이
-태권도 시범
-라온실국악연주단

10:30~12:00

•레크레이션
-DK크루우
 (댄스, 보컬공연) 
-한우 ○.×퀴즈
-한우고기경매

11:00~11:30 •개막식 행사

11:30~12:00
•식후공연
-앰블루션 퍼포먼스공연
 (전자바이올린, 첼로)

14:00~15:30

•레크레이션
-축제 소개 
-한우고기경매
-한우 ○.×퀴즈
-즉석노래방

14:00~15:00

•레크레이션
-DK크루우 
  (댄스, 보컬공연) 
-한우 ○.×퀴즈
-한우고기경매

14:00~15:00

•주민센터스포츠댄스
•모창가수 : 현숙이 
•모창가수 : 주현리
•모창가수 : 현칠

15:30~18:00

•참소리종합예술단공연
(부채춤, 민요, 마술, 가
요, 폴카섹스폰, 트로트하
모니카중주, 오카리나연
주)

15:00~16:00

•초롱어린이집공연
•연세어린이집댄스
•KBS깔깔마녀이벤트
  (개그우먼 김성은)

15:00~18:00
•노래자랑(읍면동)
•어울한마당(통기타)

16:00~18;00

•퓨전국악
•소프라노섹소폰
•안동역(진성)
•통기타

18:00~
•폐회식
•불꽃놀이

주민화합의 장 •풍산오일장 14:00~16:00 •꼴다먹기(축제 참여자) 13:00~15:00 •코뚜레던지기(풍산주민)

전시장 10:00~19:00 •농·특산물판매 10:00~19:00 •농·특산물판매 10:00~19:00 •농·특산물판매 

식 당 10:00~19:00
•한우불고기
•한우등심, 갈비

10:00~19:00
•한우불고기
•한우등심, 갈비

10:00~19:00
•한우불고기
•한우등심, 갈비

장 터 10:00~20:00
•먹거리 장터운영
•일반음식점 등

10:00~20:00
•먹거리 장터운영
•일반음식점 등

10:00~20:00
•먹거리 장터운영
•일반음식점 등

식육매장 10:00~18:00 •한우고기판매 10:00~18:00 •한우고기판매 10:00~18:00 •한우고기판매 

등심
채끝

안심 우둔

설도
갈비

양지

목심

사태 사태

목심

양지

목심 Ι스테이크/구이/불고기  여러개의 다양한 근육이 모여있으며 안쪽에 발골자국이 선명하고 두꺼운 힘줄이 여러갈래로 갈라져 표
면에 나타난다. 약간 질기지만 지방이 적당히 박혀있어 풍미가 좋은 편임. 

등심 Ι국거리/스튜/분쇄유  앞가슴으로부터 복부 아래부분까지이며 지방과 근막이 많이 형성되어 있으며 차돌백이가 포함되어 있음.
채끝 Ι스테이크/로스구이  단일근육으로 등심과 비슷한 모양에 스커트 모양의 치맛살이 포함됨. 고기의 결이 곱고 비육이 잘된 소

의 채끝은 고기속에 대리석상 지방이 박힌 것도 있음

안심 Ι고급 스테이크/로스구이 고기의 조직이 부드럽고 연하며 겉면에 지방과 얇은 근막 형성

우둔 Ι산적/장조림/육포/불고기  둥근모양의 살덩이로서 고기의 결이 약간 굵은 편이나 근육막이 적어 연한 편임. 비육이 잘된 소의 우둔은 로스구
이나 주물럭 등심으로 이용할 수 있음.

앞다리 Ι육회/스튜/탕/장조림/불고기  안쪽에 어깨뼈 떼어낸 넓은 피막이 나타나며 안심과 유사한 쐐기형의 살뭉치가 달려 있다. 고기의 결이 
곱고 힘줄이나 막이 많이 있어 부분적으로 약간 질긴 곳도 있으나 불고기용으로 손색이 없음

갈비 Ι불갈비/찜/탕/구이  옆구리 늑골을 감싸고 있는 부위. 늑골은 13대이며 육질은 근육조직과 지방조직이 3중으로 형성되어 있
으며 특이한 맛이 있음

설도 Ι산적/장조림/육포/불고기  둥근모양의 살덩이로서 고기의 결이 약간 굵은 편이나 근육막이 적어 연한 편임. 비육이 잘된 소의 우둔은 로스구
이나 주물럭등심으로 이용할 수 있음.

양지  Ι국거리/스튜/분쇄육  앞가슴으로 부터 복부 아래부분까지이며 지방과 근막이 많이 형성되어 있으며 차돌백이가 포함되어 있음
사태 Ι육회/탕/스튜/찜  앞, 뒷다리 상박부위로 근막이 발달되어 있음. 고기의 결이 고우며 풍미가 좋음. 사태부위에서 가장 큰 

근육을 아롱사태라 하며 육회용으로 최적임


